
7月のディナーメニュー

フルコースディナー

TRESOR ～トレゾール～

6050円（税込）

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

〇オードブル〇

旬の食材を使った『春の庭園風』仕立て

〇スープ〇

春野菜のミネストローネ

石窯ライ麦パン

〇魚料理〇

桜鯛のポワレ 春キャベツのソース

新タマネギのスクランブル

お口直しのシャーベット

〇肉料理〇

特選牛フィレステーキ コンソメソース

ホワイトアスパラガスの生ハム巻き グラタン添え

〇デザート〇

抹茶のムースとココナツアイス

季節のフルーツと共に

お食事後のお飲物

洋風懐石 SOLEIL～ソレイユ～

3850円（税込）

〇オードブル〇

玉葱とコンソメの濃厚なース

スモークサーモンのマリネ サラダ仕立て

〇オードブル〇

海老と蓮根のベニエ 枝豆のソース

〇スープ〇

いろいろな野菜のクリームスープ

石窯ライ麦パン

〇魚料理〇

イサキのポワレ

椎茸エキスの焦がしバターソース

お口直しのシャーベット

〇肉料理〇

牛フィレのタリアータ

卵とチーズの和風仕立て

〇デザート〇

苺の香りのベイクドチーズケーキ

ミルクアイス添え

お食事後のお飲物

洋風懐石 ETOILE～エトワール～

6050円（税込）
◇オードブル◇

鮪 ホタテ アボガドのタルタル

卵黄醤油漬けとエスプーマのマリアージュ

◇2品目◇

魚介類のラビオリ 野菜のフィットチーネ

サフランクリームソース

◇スープ◇

春野菜のミネストローネ

◇4品目◇

フォアグラとカモ

オレンジムース ガトー仕立て

石窯ライ麦パン

◇魚料理◇

鯛のポワレ ジャガイモとホウレン草の2色ソース

お口直しのシャーベット

◇肉料理◇

牛フィレ肉のステーキ

季節の野菜 フォンドボーソース

◇デザート◇

抹茶のムースとココナツアイス

季節のフルーツと共に

お食事後のお飲物


